CUMBLE 5T,

~ [ES INGREDIENTS -

Paches 8 {ou assez pour recouvrir e moule)
BOUITE 10 gr
PO e g
SUCTE DIUN 30 gr
N Tec
CtrOn {

Note -

(ette recette fonctionne également & merveille avec des abricots, des
pommes ou encore des poires... en bref, tout fruit qui se trouve dans
votre garde-manger |

~ PREPARATION -
Prechauffer le four 3 180°C

Couper les péches en tranches et le citron en deux

Placer les péches dans le moule légerement beurre et verser un
filet de jus de citron par-dessus,

Dans un bol, melanger la farine et le sucre et y ajouter le beurre
froid. Malaxer jusqu'a ['obtention d'une pate sableuse.

Repartir le crumble sur les fruts

Enfourner environ 25 minutes jusqud e que le crumble
brunisse.

Servir chaud avec une boule de glace vanille




